
DATOS ANALÍTICOS:
Varietal:  Syrah
Alcohol :  12.30 % V/V
Azúcar Residual: 5.35 g/l
Acidez : 5.10   g/l
PH: 3,70

PROCESO DE FERMENTACIÓN:
Clásica con bombeos periódicos. Una semana de maceración. Fermentación y 
temperatura controlada que no excede los 28º C.

TERROIR “FINCA DOÑA ELSA”
Viñedos ubicados en San Rafael, Mendoza a 750 metros sobre el nivel del mar. 
Terrenos de composición areno calcáreos de origen aluvional.

NOTAS DE CATA: 
Vino joven, de color rojo con re�ejos purpura, aromas a frutos rojos maduros y secos 
son evidentes en la nariz. Muy buena  sensación en boca de frutos rojos maduros, 
notable volumen, a la vez que se siente fresco y joven que muestra una personalidad 
interesante.

COSECHA:  Manual

TIEMPO EN BOTELLA: 3 meses.
TIEMPO EN BARRICA:  25 % del vino está en 
contacto con duelas de Roble Francés tostado 
médium durante 3 meses

Los varietales jóvenes de Bianchi

La expresión más pura
de Nuestro Terroir
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